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Ich bin gebeten worden, {iber den ésterreichischen IKE-Antrag ,,Streuobstanbau in Osterreich” eine kurze
Stellungnahme abzugeben. Ich méchte gleich vorweg feststellen, dass ich mich zwar als Pomologe immer
wieder einmal mit der Geschichte unseres Obstbaus einschlieRlich der alten Obstsorten beschiftigt
habe, aber kein Experte bin, der dieses Thema in all seiner Breite faktenbasiert behandeln kann. Die
folgende Stellungnahme ist also keine wissenschaftliche Studie, sondern stellt das dar, was ich aus
meinem persénlichen Wissensschatz zu diesem Antrag sagen kann.
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Immaterielles Kulturerbe ,Streuobstanbau in Osterreich”

Stellungnahme zum Antrag von ARGE Streuobst
Dr. Siegfried Bernkopf

1, Kulturgeschichtes des dsterreichischen Streuobstanbaus

Beginn des Streuobstanbaus in Osterreich

Nach dem Zusammenbruch des westrémischen Reichs im S. Jhdt und dem Ende der so genannten
Vélkerwanderungszeit kam es in Osterreich vermehrt zu Klostergriindungen. Die involvierten Orden
kamen haufig aus den romanischen Léndern (Italien, Frankreich etc.), in denen Reste des einst
florierenden rémischen Obstbaus erhalten geblieben waren. Die von dort ausstrémenden Ordensleute
begannen in pionierhafter Weise ab Ende des 7. Jhdts in ihren Osterreichischen Kldstern Obstbau zu
betreiben. Dieser wurde Gber mehrere Jahrhunderte primér innerhalb der Klostermauern praktiziert.
Dies hat sich erst mit der Etablierung von immer mehr Filialpfarren gedndert, zu denen auch mehr cder
weniger groRe Landwirtschaften gehtrten. Dort wurde Ackerbau, Viehzucht, Weinbau und auch schon
etwas Obstbau betrieben. Dasselbe tat man auch auf den Lindereien der im Mittelalter entstandenen
herrschaftlichen Schlésser.

Tatsache ist, dass die Praxis, grokronige Obstbdume auf landwirtschaftlichen Fldchen auszupflanzen,
erst im 16. - 17. Jhdt vermehrt begonnen hat. Schuld daran war priméar der Klimawandel. Es war in dieser
Zeit zunehmend kiihler geworden und dieses Faktum beendete allmahlich den im ganzen Land weit
verbreiteten Weinbau. Damit verbunden war, dass fir die Bevolkerung am Land immer weniger Wein
als Haustrunk zur Verfigung stand. Als alternative Getrianke kamen Obstsdfte und Most (Obstwein) in
Frage. Um die immens zunehmende Nachfrage zu decken fehlte es allerdings an ausreichenden Mengen
Obst, was wiederum auf die relativ geringe Zahl an Obstbdumen auf dem Lande zuriickzufiihren war. Es
musste also zundchst die Obstbaumproduktion massiv angekurbelt werden. Dies geschah, langsam aber
doch, durch die Giberall im Lande entstehenden, so genannten ,Bauern-Baumschulen”. Die Bauern
produzierten die Baume auf meist kleinen Fldchen, was immer mehr zu einem willkommenen Zuerwerb
wurde. Das Knowhow der Baumzucht stammte von den Kloster- und Schlossgéartnern der ndheren
tUmgebung bzw. von den veredelungskundigen Mitarbeitern der zu den Kléstern gehérenden
Filiaipfarren. Der im Stift St. Florian tatige Pomologe Josef Schmidberger erwdhnte 1824 in einer
Abhandlung tber die in Oberésterreich damals existierende Obstbaumproduktion, dass es alleine in der
Gemeinde Scharten 50 Baumschulen mit jeweils mindestens 5000 Bdumen gab. Der Bauernhof vulgo
wEder auf der Edt” hatte demnach an die 50.000 verkaufsfahige Baume stehen, was fiir die Zeit damals
sehr beachtlich war. Die Unterlagen fiir die Veredelungen wurden selbst aus Kernen bzw. aus Wurzelbrut
{z.B. bei Zwetschken) gezogen. Veredelt wurde zumindest anfangs gerne mittels Spaltpropfung. Mit der
Sortenechtheit nahm man es nicht immer genau, was Schmidberger schwer kritisierte. Nicht wenige
Bdume lieR man in der Meinung unveredelt, dass die Baumk&ufer (herumziehende Baumhéndler, Bauern
etc.) die Veredelungen mit Sorten ihrer Wahl selbst machen sollten. Dies geschah aber sehr oft nicht,
weil man die Kunst des Veredelns nicht beherrschte. Auf diese Weise entstanden tausende neue Sorten,
deren Frichte zumindest flr die Obstverarbeitung brauchbar waren.



Streuobstanbau im 19. und 20. Jhdt

In der Zeit von 1790 bis etwa 1860 erreichte der dsterreichische Streuchstanbau bereits ein
betrdchtliches AusmaR. Dessen technisches Knowhow und jenes der Qbstverarbeitung war durch
Weiterentwicklung der traditionellen Methoden soweit verbessert worden, dass zumindest ein Teil der
Bauern damit mehr und mehr Wertschépfung daraus lukrieren konnte. Es war auch die Zeit, in der in
Osterreich die ersten Schriftsteller (Kraft, Moscon, Mirter, Schmidberger, Liegel, Pierwipfl etc.)und
Pomologen auf den Plan traten und das ihre dazu beitrugen, in Zeitschriften und Biichern theoretisches
und praktisches Wissen (iber den Gesamtkomplex Obstanbau zu vermitteln. Die ersten
Obstsortenbiicher {(Pomologien) wurden verdffentlicht und damit wurde das allgemeine Interesse an der
Sortenvielfalt in besonderer Weise geweckt.

Eine besondere Bedeutung fiir die Entwicklung des Streucbstanbaus hatten die in dieser Zeit
gegrindeten Landwirtschaftsgesellschaften. Als Beispiel soll hier die 1819 von Erzherzog Johann initiierte
»K.K. Landwirtschafts-Gesellschaft in Steyermark” genannt sein. In ihren ,Verhandlungen und
Aufsdtzen” nahm die Wissensvermittiung Uber den Streuobstanbau iiber lahrzehnte einen wichtigen Teil
ein. Die Intention war, den steirischen Streuobstanbau durch Beratung bzw. Abgabe von geeigneten
Obstbdumen und Edelreisern bis in die letzten Winkel dieses Erzherzogtums zu bringen.

Diese Gesellschaften, eigentlich Vorldufer der spateren Landwirtschaftskammern, begannen gegen Ende
des 19. Jhdts die Weichen fiir die Etablierung des Erwerbsobstanbaus zu stellen. Dabei ging es primar um
marktfahiges Tafelobst. Die an sich sehr groRe Zahl an Sorten schien da ein Hindernis zu sein. Deshalb
wurden zu Beginn des 20. Jhdts in den verschiedenen Erzherzogtiimern bzw. in den bald danach
entstandenen Bundesldndern zahlenmaRig stark reduzierte, auch von den Baumschulen zu
beriicksichtigende Normalsortimente festgelegt. Diese MaRnahmen wirkten sich aber nur bei neuen
Auspflanzungen aus, die aber in der Zwischenkriegszeit weitestgehend ausblieben. Man hatte damals
wichtigeres zu tun; schlielich ging es darum, die drgste Not der Bevélkerung zu lindern. Nach dem 2.
Weltkrieg kam es zu einem starken Strukturwandel in der Landwirtschaft. Maschinen begannen
vermehrt die Landarbeiterinnen und Landarbeiter zu ersetzen. Die entstehenden reinen
Familienbetriebe hatten nunmehr einen stark reduzierten Eigenverbrauch an Obst und Obstprodukten
{Most, Saft, Schnaps etc.). Das liber den Eigenverbrauch hinaus anfallende Obst musste also verkauft
oder zu verkaufsfahigen Produkten selbst verarbeitet werden.

Dazu kam, dass nun einige Landwirtschaftskammern die Etablierung des Plantagenobstbaus massiv
vorantrieben und férderten. Man orientierte sich am erfolgreichen steirischen Modell. Die Tatsache, dass
weiterhin Tafelobst aus dem Streuobstanbau auf den Markt kam, betrachteten die
Landwirtschaftskammern als Stérfaktor, den es zu eliminieren oder zumindest zu minimieren galt. Man
behauptete, dass die angeblich mit Schadlingen und Krankheiten generell stark befallenen
Streuobstbdume eine immense Gefahr fur die jungen Plantagenobstbdume darstellen wiirden und
deshalb reduziert werden miissten. Man trieb Geld fiir Rodungspridmien auf, organisierte Seilziige, die
von Hof zu Hof fuhren und brachte viele Obstbdume zu Fall. Allein in Ober- und Niederdsterreich wurden
bei diesen ,Entriimpelungsaktionen” zwischen 1957 und 1966 insgesamt an die 2 Mio. Bdume beseitigt.
Es gab keine vorangehenden pomologischen Prospektionen, um wertvolle seltene Sorten zu retten.

Das war aber nicht der einzige Aderlass, was die Baumbestinde im osterreichischen Streuobstanbau
betraf.
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Ein weiterer hatte zu tun mit dem starken Preisverfall bei Verarbeitungsobst fiir die GroBmostereien und
beim Most selbst.

Die jingeren Landwirte hatten als Absolventen von landwirtschaftlichen Fachschulen gelernt,
betriebswirtschaftlich zu denken und stellten fest, dass die geringe Wertschopfung aus dem
Streuobstanbau den immensen Aufwand {Obstklauben etc.) nicht rechtfertige. Was den Most und auch
die Obstséfte betraf, so waren die Qualitdtsanspriiche seitens der Konsumenten mittlerweile gestiegen.
Die Landwirte standen also vor der Alternative, entweder viel Geld in eine moderne Kellereitechnik zu
investieren, die entstehenden hochwertigen Produkte direkt ab Hof bzw. an die Gastronomie zu
verkaufen oder die Streuobstbestdnde drastisch zu reduzieren. Nicht wenige entschieden sich fir
Letzteres und dieser Trend hielt auch in den folgenden Jahrzehnten an.

Streuobstanbau im 21. Jhdt

Um 1997 war die gefdhrliche bakterielle Baumkrankheit , Feuerbrand” Giber Schweiz und Bayern nach
Osterreich gekommen und verbreitete sich in den Folgejahren auf alle Bundesldnder. Der Verlust an
Biumen war anfangs enorm hoch. Die Virulenz des Bakteriums lieR allméhlich nach, was wahrscheinlich
auf Mutationen der Stdmme zuriickzufiihren war. Der Erreger ist heute zwar noch présent, hat aber
seinen Schrecken verloren. Seit einigen Jahren macht dem Streuchstanbau der von Mykoplasmen
verursachte , Birnenverfall” schwer zu schaffen. Dieser Krankheit fallen jedes Jahr tausende Birnbdume
zum Opfer. Auch die Trockenheit, verursacht durch den allgegenwirtigen Klimawandel, nimmt immer
mehr zu und alles zusammen |3sst die Baumbestdnde in den Streuobstwiesen weiterhin schrumpfen. Es
ist daher wichtig, robustere Sorten namhaft zu machen und mit konzertierten Nachpflanzaktionen
diesen negativen Trend zu stoppen oder zumindest zu verlangsamen,

Die Agrarstrukturerhebung 2020 von Statistik Austria ergab fiir den landwirtschaftlichen Extensivobstbau
(Streuobstanbau) Osterreichs immerhin einen Bestand von 2,3 Mio Obstbdumen, davon 955.000
Apfelbdume und 514.000 Birnbdume. Das ist zwar nur mehr ein Bruchteil dessen, was friithere
Erhebungen (z.B. 1968) erbrachten, ist aber noch immer beachtlich.

Streuobstanbau und Obstsortenvielfalt

Wie viele Kern- und Steinobstsorten es heute in den Streuobstwiesen Osterreichs noch gibt, kann nur
sehr grob geschatzt werden. Der Grund liegt wohl darin, dass fir genauere Zahlen aufwandige
flachendeckende Sortenkartierungen erforderlich waren. Die Zahl der in Osterreich derzeit verfiigharen
qualifizierten Pomologinnen und Pomologen scheint nicht ausreichend zu sein, um ein solches
Mammutprojekt durchfilhren zu kdnnen, ganz abgesehen von dessen fraglicher Finanzierung.

Wenn man an allein bei den Birnen und Apfeln an die groRe Zahl an nameniosen Zufallssamlingen denkt,
die z. B, bei sporadischen Obstgartenprospektionen im niederésterreichischen Mostviertel und in
Oberésterreich vorgefunden werden, dann miissten heute dsterreichweit mehr als 2500 Obstsorten
(Kern-, Stein- und Schalenobst) vorhanden sein.
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Was das Verhdltnis alte Sorten/neuere Sorten bzw. Tafelobstsorten/Verarbeitungssorten betrifft, so ist
dieses regional sehr unterschiedlich. In Tirol und Steiermark ist der Anteil an neuen/neueren Sorten
hoher als in den meisten anderen Bundeslindern. Hingegen ist z.B. der Anteil an Mostobstsorten in
Ober- und Niederdsterreich bedeutend hdher als sonst wo in Osterreich.

Im Folgenden soll die Entwicklung der Sortenvielfalt im Gsterreichischen Streuobstanbau kurz dargestellt
werden:

Die mir bekannte erste Nennung einer Obstsorte ist die ,Regelspiern” (aus Gilgenberg, Jahr 1331). Ab
dem 16. Jhdt tauchen in den Hoflibergabeurkunden vermehrt Obstsortennamen auf. Es sind dies Sorten
von Baumen, deren Fruchtgenuss sich der Hoflibergeber weiterhin vorbehielt. Erwidhnt sind da z.B.
»Ndkowitzpiern” (1533), ,Grof3e Laitschpiern” (1560), ,Zwitenerpiern” (1637), , Stecklpiern” (1639},
~Weisspracher” {1643}, , Salzburgerpiern” (1643), ,,Fraunpiern” {1691} etc. Allein im Raum Schlierbach
sind zwischen 1636-1639 erwidhnt: die Birnensorten ,,HaRlpier”, ,Haarpier”, ,Hainrichpier”, ,,Kornpier”,
»Sallzburgerpier”, ,Weinlingpier”, ,,Willispier”, ,Harigpier”, ,Lederpier”, ,Zwiternpier”, ,Schmerpiern”,
»Scheiblingpiern”; weiters die Apfelsorten , WinterweiRling”,” Paumgértling”, ,,Pdssaman”, ,RotsiRling”
und ,, Roter Peingdrttling”.

Das Stiftungsbiichl des Klosters Windhaag bei Perg aus 1694 enthilt auch Aufzeichnungen Uber den
Sortenbestand der Obstbaume. Es ist davon auszugehen, dass von den mehr als 70 erwahnten Kern- und
Steinobstsorten die eine oder andere Sorte (ber Abgabe von Edelreisern auch Eingang in die bauerlichen
Obstgérten gefunden hat. Einige Beispiele (mit Angabe des vermutlich heutigen Namens): ,,Bruner Oepfl”
(Brtnnerling), ,Lemoni Qepfl” (Limoni), ,Paradeis Oepfl” (Paradeiser), ,Mus&nscar” (Steirischer
Maschanzker), ,Péssaméner” {Weisser oder Roter Passamaner),” Nigawitz Biern” {Nagiwitzbirne oder
Nagowitzbirne), ,Saltzburger Biern” (Salzburgerbirne), ,Henig Biernd|” (Honighirne), ,Spenling” (Gelber
oder Roter Spenling), ,Gelbe Pfludern” {Gelbe Pfludern), ,Mirabelani“ {Myrobalane), ,Kriechen® (Blaue,
Rote oder Gelbe Krieche }.

Die vom 16. bis zum 18, Jahrhundert in den diversen Urkunden aufscheinenden Sortennamen gibt es
also, manchmal in etwas abgednderter Form, teilweise noch heute und davon auch die entsprechenden
Biume. Da es damals aber noch keine Sortenbeschreibungen dazu gab, ist deren wahre Identitat nicht
verifizierbar.

Die Epoche der Sortenbeschreibungen wurde in Osterreich erst 1792 mit Johann Kraft's Werk ,Pomona
Austriaca” eingeldutet. Es begann eine Zeit, die man als ,Goldene Epoche der Gsterreichischen
Pomologie” bezeichnen kann. Man begann wertvolle Sorten {meist von Tafelobst) zu sammeln, zu
studieren, zu evaluieren und mit in- und ausldndischen Kollegen zu tauschen. Man legte von guten
Sorten hunderte Kerne in den Boden, zog die Samlinge hoch, prifte die Friichte, verwarf das wenig
wertvolle, gab den brauchbaren Samlingen einen pomologischen Namen und stellte die so
entstandenen neuen Sorten in diversen Schriften und bei Sortenausstellungen dem Publikum vor. Diese
Praxis war nicht nur bei den Pomologen, sondern auch bei nicht wenigen ,sortenverriickten” Laien
Ublich. Dieser Vorgangsweise haben wir z. B. auch die bekannte steirische Apfelsorte , Kronprinz Rudolf”
zu verdanken, die von einem Gleisdorfer Rauchfangkehrermeister um 1860 ,gezlichtet” wurde.

Im Folgenden sollen ein paar dsterreichische Pomologen angefihrt werden, die sehr wesentlich zur
Sortenvielfalt beigetragen haben:
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Johann Kraft {1738-1808), Baumschulist aus Wien Wihring und Weinhaus, verfasste 1792 ,Pomona
Austriaca”, die 1. dsterreichische Pomologie; Anton Albert von Moscon {1782-1822), Obstbaupiconier in
Steiermark; Constantin Keller, Pfarrer in Mautern und Grobming, Schépfer des Wachsfriichtekabinetts
im Stift Admont; Dr. Georg Liegel (1779-1861), Apotheker, Baumschulist, Obstzlichter mit Fokus
Pflaumen, aus Braunau am Inn; Josef Schmidberger (1773-1844), Chorherr im Stift St. Florian bei Lingz,
Obstz{ichter; Dr. Rudolf Stoll (1847-1913), Professor am Onologisch-Pomologischen Institut in
Klosterneuburg, verfasste 1888 ,Osterreichisch-Ungarische Pomologie”; Heinrich Graf Attems-
Petzenstein {1834-1909) aus Graz, Obmann des Osterreichischen Pomologenvereins {1880-1908),
arbeitete am Osterreichischen Obstgrundbuch; Conrad Rosenthal (1848-1899), Baurnschulist in Wien-
Albern, Verfasser von ,,Pomologisches Handbuch fiir Niederdsterreich (1893); Josef Loschnig (1872-
1949), Verfasser von vielen obstbaulichen und pomologischen Werken: z.8. ,Die Mostbirnen” (1913)
sowie zusammen mit H.M. Miiller und H. Pfeiffer die Pomologie ,Empfehlenswer{e Obstsorten” (1912).

Im Jahre 1880 wurde nicht nur der dsterreichische Pomologenverein (1880-1908) gegriindet, sondern
z.B. auch der Landesobstbauverein fiir Niederésterreich und der Obsthauverein Zwettl. 1889 wurde vom
Schuldirektor Max Schmidinger der 1. Vorarlberger Obstbauverein in Dornbirn gegriindet. 1911 entstand
die Osterreichische Obstbau- und Pomologengeselischaft. All diese Vereine und Gesellschaften machten
es sich zur Aufgabe, das Wissen Gber obstbauliche Techniken und Ober die Obstsorten zu vermehren und
in periodischen Schriften, Vortridgen, Kursen und Obstausstellungen ihren Mitgliedern und der
Allgemeinheit zu vermitteln.

Die Ende des 19. bzw. Anfang des 20. Jhdts von den Landwirtschaftsgesellschaften betriebene Lenkung
des sortenreichen Streuobstanbaus in Richtung eines stark sortenreduzierten Erwerbsobstbaus hatte auf
die Sortenvielfalt zunéchst kaum Auswirkungen, weil es in dieser Zeit und auch danach bis 1945 eher
wenige Neuauspflanzungen gab. Die Sortenreduktion nach dem 2. Weltkrieg war den kurzsichtigen
“Entrimpelungsaktionen” der Landwirtschaftskammern, den betriebswirtschaftlich motivierten
Baumrodungen und den Baumkrankheiten Feuerbrand und Birnenverfall geschuldet.

Eine kurze Auflistung der heute im &sterreichischen Streuobstanbau hiufig anzutreffenden Sorten:
Im Grolen und Ganzen dominieren noch immer die Altsorten (entstanden vor 1900). Dazu gehtren z.B.
Sorten, die man fast im ganzen deutschsprachigen Raum vorfinden kann:

Haufige Tafelapfelsorten: Ananasrenette, Apfel aus Croncels, Berner Rosenapfel, Champagner-Renette,
Cox Orange, Danziger Kantapfel, Freiherr von Berlepsch, Geflammter Kardinal, Dr. Oldenburg,
Goldparmine, Gelber Bellefleur, Gravensteiner, Jakob Lebel, James Grieve, Jonathan, Kaiser Wilheim,
Kanadarenette, London Pepping, Mc Intosh, Ontario, Rheinischer Winterrambour, Roter Herbstkalvill,
WeiBer Klarapfel etc.

Haufige Tafelbirnensorten: Alexander Lucas, Boscs Flaschenbirne, Clapps Liebling, Conference, Doppelte
Philippsbirne, Frithe aus Trevoux, Gellerts Butterbirne, Gréfin von Paris, Gute Graue, Gute Luise,
Herzogin Elsa, Kongressbirne, Nordhduser Winterforellenbirne, Pastorenbirne, Salzburgerbirne,
Vereinsdechantsbhirne, Williams Christbirne




Héaufige Steinobstsorten; Hauszwetschke, Anna Spith, Ersinger Frihzwetscheke, Graf Althanns
Reneklode, GroRe Griine Reneklode, Italienische Zwetschke, Kénigin Victoria, Oullins Reneklode, Schéne
von Léwen, Wangenheims Frithzwetschke; Donissens Gelbe Knorpelkirsche, GroRe Germersdorfer,
GroRe Prinzessinkirsche, Hedelfinger; Nancy Aprikose, Ungarische Beste etc.

Einige regionale Besonderheiten beim Tafelgobst:

Faktum ist, dass eine regicnale Sorte in mehreren Regionen vorkommen kann. Dennoch gibt es Sorten,
die in einer bestimmten Regicn ihren Verbreitungsschwerpunkt haben:

Burgenland: Roter Pogatschapfel (syn. Haslinger), Joiser Einsiedekirsche; Steiermark: Klécher
Maschanzker, Steirischer Wintermaschanzker, llzer Rosenapfel, Loschnigrenette (syn. Lamprechter),
Steirischer Passamaner, Steirische Schafnase; Kdrnten: Pomona Tafelapfel, Treffener Apfel, Wieslinger;
Niederdsterreich: Siebenkant, Blaschke-Apfel, Rodauner Goldapfel, Prigglitzer Abendrot, Frauenkalvill,
Sommerbirne aus Spital, Kritzendorfer Einsiedekirsche, Schneebergkirsche, Frilhmarille aus Kittsee,
Niedersulzer Pfirsichmarille, Alte Ananas-Marille; Ober&sterreich: Mauthausner Limoni, Florianer
Rosmarin, Weberbartlapfel, Naglwitzbirne, Gelber Bidling, Hartwiss, Gelbe Zwetschke, Schartner
Rainkirsche, Schartner Pfelzer; Salzburg: Salzburger Rosmarin, Salzburger Rosenstreifling,
Salzburgerbirne, St. Veiter Pfelzkirsche; Tirol: Falchs Gulderling, Tiroler Plattlederer, Tiroler Spitzlederer,
Soemmerkdniger, Steinpepping (syn. Osttiroler Maschanzker ), Roter Spinling; Vorarlberg: Erdbeerer,
Tirolerhut, Mdoriker, Hansabirne

Mostobstsorten

Bei den Apfelsorten lassen sich die Begriffe Tafelapfel- Kochapfel- Mostapfel schwer abgrenzen, weil
nicht wenige Sorten sogar fir alle 3 Verwendungen geeignet sind. Zur Herstellung von Saft und Most
werden bei uns gerne verwendet: 2.B. Rheinischer Bohnapfel, Rheinischer Krummstiel, Odenwidlder,
Schéner von Wiltshire, Brinnerling, Weberbartlapfel, Erbachhofer, Danziger Kantapfel etc. Dann gibt es
Sorten, deren Friichte so stark sdurehdltig sind, dass sie nur fiir die Herstellung von Mischgetranken (mit
sdurearmen Birnensaft/Birnenmost) verwendbar sind: dazu gehéren Sorten wie Roter Wiesling,
Siberschneider, Mostzigeuner, WeijRer und Roter Griesapfel etc.

Die Vielfalt an Mosthirnsorten, von denen sich ein Teil auch fir die Herstellung von Dérrbirnen eignet,
ist in Osterreich unterschiedlich verteilt und konzentriert sich vorwiegend auf die Bundeslander
Oberdsterreich, Niederdsterreich, Karnten, Vorarlberg und in geringerem MaRe auch auf Steiermark.
Jedes dieser Bundeslidnder hat auch eigene Lokalsorten, die es sonst in Osterreich kaum noch irgendwo
gibt. Das sind z.B. in Vorarlberg die Sorten Baldschmiedler, Ruhschiebler, Subira, Wittfelder, Silibirne,
Konstanzer Langler, Herbstlngler etc.; durch den regen Sortenaustausch zwischen Oberdsterreich und
Niederdsterreich sind viele Mostbirnsorten in beiden Bundesldndern prisent; Ausnahmen z.B.:
Amstettner Mostbirne, Genshirne, Kleine Flichselbirne, Kleine Leutsbirne, Stieglbirne etc. (alle
Niederosterreich); Gelbe Lederbirne, Stécklbirne, Leutschbirne, Oberbrunnerbirne, Simmerlbirne,
Doblzaunbirne, Schiedlberger Weinbirne, Laschenbirne etc. (alle Oberésterreich);

Fiir Kiirnten sind zu nennen: Achatzlbirne, Lemonibirne, Gelbe Osterreicher; fir Steiermark:
Schlachersche Mosthirne, Hirschbirne, Tepka, Zieregger Mostbirne.
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Die wohl bekannteste Mostbirne Osterreichs, die Speckbirne {syn. Steirische Weinmostbirne,
Oberésterreicher etc.) stammt urspriinglich aus Kdrnten, wurde ab etwa 1880 von steirischen und
oberdésterreichischen Baumschulen massiv vermehrt und ist heute sogar im siiddeutschen Raum
verbreitet.
Es ist davon auszugehen, dass es in Osterreich eine groRe Zahl an Mostbirnsorten gibt, die keinen
offiziellen Namen haben, weil sie pomologisch noch nicht erfasst worden sind.

2. Erhaltung des immateriellen Kulturerbes Streuobstanbau im heutigen Osterreich

Der Streuobstanbau stellt, mit allem was dazu gehért, ein sehr komplexes Thema dar. Den meisten darin
involvierten Akteuren ist einigermaRen klar, an welchen Rddern gedreht werden muss, um dieses stark
gefihrdete kulturelle Erbe zu erhalten. Da geht es ja nicht nur um den Obstbau an sich, sondern auch um
Obstverarbeitung, Vermarktung, Sortenwesen, Biodiversitidt, Umweltschutz, sanften Tourismus und um
vieles mehr.

Im Folgenden sollen einige Aktivitdten kurz geschildert werden:

Aktivitdten zum Streuchstanbau an sich (Obstbaumpflege, Férderungen)

Es ist unbestritten, dass die Obstbaumbestinde einer fachgerechten Pflege bedirfen. Hunderte
Obstbauvereine halten jedes fahr Baumschnittkurse {(Winter- und Sommerschnitt), Vortrage und
Exkursionen ab, Dadurch wird sehr viel theoretisches und praktisches Wissen (iber alle obstbaulichen
Belange vermittelt. In den Bundesldandern gibt es auRerdem mehrtigige Zertifikatslehrginge zur
Ausbildung von Baumwartern (Obstbaumpflegerinnen und —pflegern). Allein der Tiroler
Baumwirterverband hat in 14-tégigen Kursen bis jetzt an die 1200 Baumwarter ausgebildet, die in den
Tiroler Obst- und Gartenbauvereinen {derzeit 116 Vereine, insgesamt 22.000 Mitglieder) ihr Wissen und
technisches Knowhow weitergeben.

Finanzielle Unterstitzung von Seiten der Bundeslander gibt es fir Streuobstbdume im Rahmen der
OPUL-Férderung {,Osterreichisches Programm fiir umweltgerechte Landwirtschaft”). Die Baume gelten
dabei als punktformige Landschaftselemente, miissen mindestens einen Kronendurchmesser von 2m
und einen Mindestabstand zueinander von 5m haben. Die Férderung betrigt: 12€/Baum, max. 80
Baume/ha. Weiters wird auch die Auspflanzung von Streucbstbiumen geférdert, allerdings in den
Bundeslandern unterschiedlich. In Oberfsterreich liegt die Forderung bei 20€/Baum (Hoch- und
Halbstamm) und max. 100 Biume/ha.

Aktivitdten zur Sicherung der Sortenvielfalt

Zunichst soll festgestellt werden, dass der Staat Osterreich auf Basis internationaler und nationaler
Gesetze und Verordnungen auch zur Erhaltung genetischer Ressourcen bei den landwirtschaftlichen
Kulturpflanzen einschlieRlich Obst verpflichtet ist. Er kann dies durch Betreiben eigener Obstgenbanken
und/oder durch Unterstiitzung von Sortenerhaltungsprojekten im NGO-Bereich tun.
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In éffentlicher Hand befinden sich derzeit folgende 6 Obstgenbanken: Universitat fiir Bodenkulturin
Wien, HBLA und BA flir Obst- und Weinbau in Klosterneuburg, Steirische Landesversuchsstation fir Obst-
und Weinbau in Graz-Haidegg, Obst- und Weinbauzentrum St. Andri/Lavanttal der
Landwirtschaftskammer Karnten, Obstgenbank Ritzlhof der oberésterreichischen
Landwirtschaftskammer und die Obstgenbank der HBLA St. Florian bel Linz.
All diese Genbanken dienen nicht nur der Sortenerhaltung (insgesamt tiber 3000 Sorten), sondern auch
der Forschung und Lehre. Daneben gibt es noch sortenreiche kommunale Obstgdrten wie z. B. jene der
Stadte Linz und Steyr, die primdr als Naschgérten fir die Bevélkerung konzipiert sind.

Nicht vergessen diirfen die Leistungen der zahlreichen NGO's werden, die Gber gréRere
Sortensammlungen verfligen. Dazu gehoren Vereine wie ,Arche Noah” in Schiltern, diverse Qbst- und
Gartenbauvereine, ,,Hortus" in Braunau, ,,050G0" in Ohlsdorf und viele mehr. tn Burgenland gibt es 2.B.
das Kooperationsprojekt ,Sartengarten Burgenland” von Naturschutzbund und dem Verein ,,Mostidylle
Stidburgenland®, das eigentlich die burgenlidndische Landes-Obstgenhank darstellt. Abseits der Vereine
gibt es eine nicht geringe Zahl an ,sorten-verriickten” Privatpersonen, die aus halb Europa alle méglichen
Sorten zusammengetragen haben,

Sortenerhaltung sollte aber nicht nur in &ffentlichen und privaten Genbanken geschehen, sondern auch
in situ in den bestehenden Streuohstwiesen selbst. Dort sind die Sortenbdume bestens an Boden und
Klima angepasst. Wichtig dabei sind effiziente Baumpflege und Nachpflanzungen flir ausgefallene
Obstbiume.

Die Sortenbesténde im &sterreichischen Streuobstanbau sind hiufig stark iberaltert. Mostbirnbdume
iiber 150 lahre und Apfelbdume (iber 80 Jahre sind keine Seltenheit. Es braucht also dringend eine
Verjlingung der Bestdnde unter Beachtung der Sortenvielfalt. Da die heimischen Baumschulen nur einen
Bruchteil jener Sorten anbieten, welche die regionale Sortenvielfalt darstellen, ist es notwendig, dass
zukiinftig vor allem die von offentlicher Hand geférderten Auspflanzaktionen rechtzeitig geplant werden.
Unter Verwendung von Edelreisern aus den 6ffentlichen und privaten Sortensammlungen bzw. von den
Baumen vor Ort sind dann die Baumschulen in der Lage, weit iber ihre Standardsortimente hinaus mehr
Sortenvielfalt zu produzieren. Ansdtze der Umsetzung solcher Vorhaben gibt es bereits, missen aber
tempomaRig intensiviert werden, weil die Zeit wirklich drangt.

Nicht zu vernachldssigen ist die Aushildung von Pomologen. Das sehr mithsam erworbene Wissen {iber
die alten und neueren Sorten muss von einer Generation auf die nidchste weitergegeben werden. Daist
zwar in den letzten 30 Jahren einiges geschehen (Pomologieschulungen der Arche Noah, der
Landesobstbauverbdnde Oberdsterreich und Tirol etc.), es sollte aber mehr getan werden.

Zu erwdhnen ist ein ganz aktuelles Projekt, von dem ich mir als Pomologe sehr viel erwarte. Es geht um
die molekularbiologische Untersuchung von ca. 6000 Obstsortenmustern aus dffentlichen und privaten
Obstgenbanken Osterreichs. Durch Vergleich der Ergebnisse mit jenen in den internationalen Gen-
Datenbanken ist es méglich, die pomologische Identitit einer Sorte zu bekriftigen, falsche Sortennamen
zu korrigieren und nicht verifizierbaren Sorten zumindest ein genetisches Profil zu geben. Die
Projektfiihrung liegt beim Verein ,Arche Noah"”; Projektpartner sind die HBLA und BA fir Obst- und
Waeinbau Klosterneuburg sowie die Betreiber der verschiedenen Sortenkollektionen.



Aktivitdten im Bereich Obstverarbeitung

Das aus dem Streuobstanbau kommende Obst wird seit 400-500 Jahren im Gberwiegenden MaRe zu Saft,
Most, Edelbrand, Dérrobst, Obstessig etc. verarbeitet. Das bedeutet, dass es ohne Obstverarbeitung
selbst heute keinen Streuobstanbau in Osterreich geben wiirde. Dementsprechend wichtig ist die
Weiterentwicklung auf diesem Gebiet, von der Kellereitechnologie bis hin zur Vermarktung der edlen
Produkte. Die Anschaffung moderner Kellereigerite und die Aneignung von
verarbeitungstechnologischem Wissen sind fiir jene Landwirte unumgénglich, die auf hochwertige
Produktqualitdt setzen.

Deshalb gibt es z.B. in mehreren Bundesléndern Zertifikatslehrginge fiir Most- und
Edelbrandsommeliers, bei denen von der Rohware Obst, der Kellertechnologie bis hin zum Verkauf alles
Wissenswertes vermitielt wird. Es ist eine Freude zu sehen, wie mehr und mehr Landwirte dazu
iibergehen, hochwertige Verarbeitungsprodukte aus dem Streuobstanbau herzustellen und in schéner
Aufmachung ab Hof, auf speziellen Mérkten oder an die Gastronomie zu verkaufen. Wichtig bei all dem
ist die Betonung der Regionalitdt der Produkte. Das haben mittlerweile auch die Supermaérkte erkannt.
Der Markenhegriff ,,Bio” wurde in der Vergangenheit zu stark ausgereizt. Angaben zur Regionalitit der
Produkte gewinnen immer mehr an Bedeutung. Einige Supermarkte sind sogar dazu (bergegangen,
Obstprodukte zu verkaufen, auf deren Etiketten die jeweilige Region mit dem Vermerk ,, aus Obst von
Streugbstwiesen” ausgewiesen ist. Als Pomologe begriiRe ich auch, dass zunehmend Obstprodukte aus
nur einer bestimmten Sorte hergestellt werden. Wer einmal einen reinen Cox Orange-Apfelsaft,
Landlbirn-Most oder einen Subira-Edelbrand gekostet hat, der weiR, welche hervorragenden
sortentypischen Geschmackseigenschaften in so manchen alten Sorten stecken.

Die Landwirte haben jahrlich die Mdglichkeit auf der Ab-Hof-Messe Wieselburg, der groRten
européischen Spezialmesse fir bduerliche Direktvermarktung, ihre Obstsifte, Edelbrinde, Moste, Essige,
Marmeladen etc. von einer Fachjury prifen und allenfalls pramieren zu lassen. Die Gewinner in den
verschiedenen Kategorien von Saft und Most erhalten die ,Goldene Birne” und jene fiir Edelbrand und
Likér” das ,Goldene Stamperl”. Die Messe ermdglicht den Vergleich der einzelnen Produkte und ist ein
wichtiger Anreiz zur Qualititssteigerung.

Von besonderer Bedeutung sind die vielen Mostschinken (Mostheurige) im Lande, wo in gemiitlicher
Atmosphare nicht nur Obstprodukte, sondern auch viele andere bauerliche Erzeugnisse konsumiert
werden kdnnen.

Aktivitdten im touristischen Bereich.

Uber den hohen Wert der Streuobstwiesen fiir die Biodiversitit, Landschaftsokologie, Umweltschutz,
Naturschutz etc. ist anderenorts schon einiges geschrieben worden, bedarf also hier keiner nheren
Erlduterung. Wichtig erscheint mir, die Streuobstwiesen mit ihrer biologischen Vielfalt und ihrer
Bedeutung fiir die Landwirtschaft dem interessierten Durchschnittshiirger stérker wie bisher
naherzubringen. Eine wichtige Funktion (iben diesbeziiglich einige der vielen dsterreichischen
Naturparke aus. Zwei Beispiele sollen hier genannt sein:

Der oberdsterreichische Naturpark ,Obst-Hiigel-Land” umschliefit die Gemeinden Scharten mit dem
Leitprodukt ,Schartner Kirsche” und 5t. Marienkirchen/Polsenz mit dem , Weberbartl-Apfel”.
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Den erholungssuchenden Menschen wird nicht nur eine unglaublich schéne, von Streuobstwiesen
gepragte Landschaft, sondern auch eine Fiille kulinarischer Geniisse der feinsten bodenstiandigen Art
geboten. Lange Wanderwege filhren durch die Streuchstlandschaft. Scharten ist seit langer Zeit ein
Kirschenzentrum. Viele Kirschsorten werden dort kultiviert, angefiihrt von ,Schartner Rainkirsche” und
«Schartner Pfelzer”. Jedes Jahr findet dort als touristische Attraktion eine ,Kirschbliitenwanderung”
statt, die viele Leute anlockt.
St. Marienkirchen/ Polsenz ist die ,Mosthauptstadt” Oberésterreichs. Der Qualititsstandard bei den
Mosten, die bei den seit vielen Jahrzehnten durchgefiihrten Mostkosten alljahrlich pramiert werden, ist
nach wie vor sehr hoch. In diesem Ort ist seit langer Zeit der ,, Weberbartlapfel” daheim. Es ist dies ein
kleiner saftiger sduerlich-siiRer Apfel, bestens geeignet zur Herstellung von Most und Apfelsaft.
Entsprechend der lokalen Bedeutung dieser Sorte findet jeden Herbst eine Weberbartlapfel-Wanderung
statt, bei der die vielen Besucher auch (iber die dort varhandene Sortenvielfalt informiert werden.
Als 2, Beispiel soll der steirische ,Naturpark Péllauertal” mit dem Leitprodukt ,,P&llauer Hirschbirne® (hat
EU-Herkunftsschutz) genannt sein. Die Hirschbirne ist eine bekannte Most-, Schnaps- und Dérrbirne mit
dem Verbreitungsschwerpunkt im Péllauertal und findet sich heute auch noch in Leberwurst, Leberkise,
Schinken, Essig, Schaumwein etc. verarbeitet. Unter Einbindung der Produzenten und verschiedener
regionaler Tourismusbetriebe finden viele Veranstaltungen rund um die Hirschbirne statt, z.B.
Hirschbirnbliite-Wanderungen etc.

3. AbschlieBende Bemerkungen

Der Osterreichische Streuobstanbau hat eine bewegte Geschichte von etwa 500 Jahren hinter sich. Er
wurde in dieser Zeit von einer zur ndchsten Generation weitergegeben und weiterentwickelt. Die
Erhaltung dieses wertvollen immateriellen Kulturerbes bedarf nach wie vor groBer Anstrengungen.
Niemand von uns weiR heute, ob es in 50 Jahren noch einen nennenswerten Streuobstanbau in
Osterreich geben wird. Zu viele unsichere Faktoren lassen dies nicht zu. Faktum ist, dass es derzeit viele
richtungsweisende Aktivititen zur Erhaltung dieses ,Kleinods Streuobstanbau” gibt.

Auch die ,ARGE Streucbst”, die seit Gber 20 Jahren eine wichtige Netzwerkfunktion fir Belange des
Streuobstanbaus ausiibt, hat ihren Anteil an dieser positiven Entwicklung.

Ich unterstiitze daher den Antrag der ARGE Streuobst um Aufnahme des dsterreichischen
Streuobstanbaus in das Verzeichnis ,Immaterielles Kulturerbe Osterreichs”.

Diese Auszeichnung wirde ich als Anerkennung sehen fiir das, was bis jetzt geleistet wurde und als
Motivationsschub fiir das, was zukiinftig noch zu tun sein wird.
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